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Nombre del Producto: Milanesa de pollo empanizada 

 

 

INGREDIENTES: Recorte de pollo, Proteína texturizada de Soya  (alérgeno), 

Agua, Pan molido de trigo (alérgeno), Piel de pollo, Batter (alérgeno. Harina de 

trigo ligadores, almidones y saborizante), Condimentos con especies, Dióxido 

de titanio. 

 

 

 

ESPECIFICACIONES ORGANOLÉPTICAS  

 Color: Naranja a amarillo claro 

 Olor: Pollo frito 

 Sabor: Pollo empanizado con especias  

 Textura: Recubrimiento crujiente, núcleo compacto y consistente. 

 Peso: 125 gr. Aproximadamente  

 

 

Método de preparación 

Calentar un recipiente con aceite hasta llegar a una temperatura de >170°c, 

continuamos a sumergir la milanesa en el aceite por varios minutos, ya una vez 

que la milanesa tiene una temperatura en su interior de 74°c  llegaremos a una 

cocción de bien cocido.   

 

 

Vida en anaquel: 365 días (manteniéndolo conservado a una temperatura  ≤ -18)  
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Tabla Nutrimental 

 

 

 

 

Leyendas precautorias 
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Etiquetado: Nombre del producto, fecha de elaboración, fecha de caducidad. 

 

 

 

Empaque  

* Todo el producto se encuentran en bolsa en el interior de la caja, (las cajas 

son de cartón kraft de color café) 

 

 
 

 

 

Presentación de 11Kg 

Cajas por Tarima 80 cajas 

Estivas por Tarima 8 estivas  

Cajas por Estiva  10 cajas 
*Todas las tarimas son emplayadas con sus esquineros 


